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Doucement texturé avec des fruits 

rouges, c'est un vin plein. Un mélange 

équilibré de Cinsault et de Grenache, il 

offre des touches de poivre et une riche 

acidité. A consommer maintenant et 

idéal à partir de fin 2021.

Assemblage 50-50 de Cinsault et Grenache, le Côtes de 

Provence Rosé 2020 Le Caprice de Clémentine est mis en 

bouteille au domaine mais pas sous le nom du château. 

Rosé pâle et cuivré, il offre des parfums de pierre 

concassée et d'épices séchées, ainsi que des notes de 

pêche, de fraise des Alpes et d'agrumes. Mi-corsé, charnu 

et généreux, il est facile à boire, car il finit avec l'acidité 

nécessaire à l'équilibre et au rafraîchissement.
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