
Profitant de la proximité du vignoble avec la 

mer, que le Mourvèdre affectionne, il y a 50% 

de ce cépage dans l'assemblage et 50% de 

Cinsault. Le vin parfumé, mûr et bien texturé se 

termine sur des épices et une touche de 

poivre. Le vin peut être conservé quelques 

mois pour être consommé à partir de fin 2021 

voire 2022.

Le Grand Huit Rosé 2020
AOP Côtes de Provence La Londe

92
POINTS 

92 Parker
Un assemblage 50-50 de Cinsault et de Mourvèdre, le 2020 

Côtes de Provence La Londe Rosé, Le Grand Huit 

(probablement pas nommé pour célébrer la star de la NHL 

Alex Ovechkin) est la meilleure offre du domaine. Avec des 

parfums de pierre concassée, de fruit de la passion et de 

pamplemousse au nez, c'est un vin mi-corsé avec une 

sensation d'austérité et de linéarité en bouche, ainsi qu'une 

longue finale presque racée. Vif et rafraîchissant 

maintenant, il a le potentiel de bien se boire pendant 

encore un an ou deux, s'élargissant et s'approfondissant 

progressivement au fil du temps.


